Cascina
Casancggia

RISTORANTE

SAPORI D’AUTUNNO

ENTRE’E DI BENVENUTO

/ ANTIPASTI

Il salame di cantina e la Coppd al Bonarda

Ciambelline calde di patate

Involtino di verza con crudo e mascarpone
Perine croccanti ” !
Muffin ai sapori d'autunno con fonduta di

molana della Valle Staffora
PRIMI

Carnaroli del Pavese con zucca e porcini
Gnocchi alle mele con salsa al parmigiano al
profumo di cannella

SECONDO

Costine di maiale glassate al miele di castagno
e patate arrosto oppure scortichina con fieno di
paglia e patate arrosto

"DESSERT A SCELTA
Caffe

PREZZO A PERSONA € 45,00

. VINI INCLUSI - BONARDA, BARBERA

" E PINOT NERO VINIFICATO IN BIANCO
(1 BOTTIGLIA OGNI 4 PERSONE)

P€R CONSENTIRVI LA MIGLIORE ESPERIENZA CULINARIA NEL RISPETTO DELLE VOSTRE ESIGENZE,
VI RINGRAZIAMO SE VORRETE SEGNALARCI EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI
1169/2011) E VI SEGNALIAMO QUI DI SEGUITO L'ELENCO DEGLI ALLERGENI INDICATI
ANCHE ALL'INTERNO DEL NOSTRO MENU

) 3
\\fCEREA ONTENENTI GLUTINE- 2 CROSTACEI 3 UOVA - 4 PESCE - 5 ARACHIDI - 6 SOIA - 7 LATTE -

A GUSCIO - 9 SEDANO - 10 SENAPE - 11 SEMI DI SESAMO - 12 ANIDRIDE SOLFOROSA -
; 13 LUPINI - 14 MOLLUSCHI



